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RESUMO

No mundo que vivemos, o descarte de residuos esta

causando uma crise ambiental sem precedentes na

humanidade. A poluicao plastica assume papel de

destaque, associado a quantidade exorbitante e crescente
de residuos plasticos despejada nos ecossistemas e a alta

resisténcia apresentada pelo material quanto a sua

decomposicao. Portanto, em virtude da gravidade da

situacao o desenvolvimento da consciéncia ambiental e a
mudanca de atitude dos estudantes se faz necessario. Esta
reflexdo sobre os problemas do uso dos plasticos tem como

objetivo  desenvolver uma consciéncia ambiental,

possibilitado pelo aprofundamento da compreensao dos
alunos acerca das questoes sociais, politicas, econdmicas e
culturais envolvidas na crise ambiental e na problematica da

poluicao plastica.

METODOLOGIA

A metodologia empregada consistiu em desenvolver e
caracterizar filmes biodegradaveis de amido de milho
contendo farinha de subproduto de broto. Para isso, foi
desenvolvida uma farinha a partir de diferentes tipos de broto
e realizada sua caracterizacao tecnologica. Foi produzida
farinha de subprodutos de brotos com uso de circulacao
forcada de ar a 50 °C.
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RESULTADOS OBTIDOS

O aspecto visual do filme com adicdo de FSBS, em qualquer
proporcao, acarretou ao produto aspecto singular e caracteristico da
FSBS elaborada — caracteristicas colorimetricas observadas na Figura
1b. Portanto, a farinha de subproduto de broto se mostrou
eficiente para aplicacdo em bioplasticos, e, apds as analises,
pode-se sugerir que seu uso seja destinado a produtos mais
oleosos, no entanto ndo € recomendada para alimentos com
elevada umidade e acidez por causa do alto valor de solubilidade
nesses solventes. O bioplastico elaborado também pode ser
destinado a alimentos que nao sofram processamento térmico a
elevadas temperaturas, visto a temperatura relativamente baixa
de transicao e a modificacdo de seus componentes. Além disso,
a aparéncia do bioplastico mostrou se adequar as tendéncias do

mercado de embalagens alternativas e biodegradaveis.
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Figura 1. Coloragdo da farinha de subproduto de broto (a); coloragdo dos diferentes bioplisticos elaborados
(FSBS - farinha de subproduto de broto seco; PA - pureza analitica) (b).
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DISCUSSAO

Os plasticos convencionais, derivados principalmente de
fontes de petréleo, tém se mostrado um dos principais
poluentes ambientais devido a sua persisténcia no ambiente.
A poluicao do ar € uma consequéncia direta da producao e
queima de plasticos, liberando gases toxicos e particulas
nocivas que contribuem para problemas de saude
respiratoria e aguecimento global. Além disso, a poluicao da
agua por plasticos € um problema crescente, com toneladas
de residuos plasticos sendo despejados em oceanos, rios e
anualmente, vida marinha e

lagos ameacando a

contaminando a cadeia alimentar.

CONSIDERACOES FINAIS

O subproduto de farinha se mostrou um residuo
agroindustrial adequado a producdo de farinha para
aplicacdo no desenvolvimento de bioplastico. A farinha
elaborada apresentou uma composicao fisico-quimica com
possivel potencial para aplicacdo em bioplasticos,
principalmente por causa de seu elevado contetdo de fibras
totais. A farinha de subproduto de broto exibiu alta
capacidade de retencédo de agua e baixa retencdo de 6leo. A
cor da farinha influenciou diretamente a cor dos filmes
com o0 aumento da proporcdo de FSBS. Sobre os
bioplasticos formulados, o aumento da proporcdo de
farinha de
subproduto de brotos proporcionou aumento na opacidade,
porém nao interferiu na gramatura nem nos valores de
solubilidade em acido. Os filmes biodegradaveis
elaborados com farinha de milho séo adequados a embalar
ou revestir produtos com baixo teor de umidade e baixa

acidez, além de alimentos com elevado teor de gordura.
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